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PREVENIR ET GERER LA SALMONELLOSE

ette maladie est hélas
assez répandue car les
bactéries en cause, de
répartition mondiale,
ont la fAcheuse tendance a ré-
sister longuement dans le sol,
dans les eaux de surface mais

aussi en portage chronique sur
des animaux « porteurs sains ».
Elle peut parfois occasionner
des épisodes graves en élevage
avec des flambées de diarrhées
ou d’avortements... mais aussi
des toxi-infections chez I'homme

ce qui en fait une zoonose a sur-
veiller de pres !

Les germes respon-
sables, des bacté-
ries tres répandues
resistantes dans

I’environnement

Les salmonelles en cause dans
les toxi-infections alimentaires
humaines sont des bactéries pré-
sentes dans le tube digestif de
leur hote (homme ou animal) :
ce sont donc des entérobactéries
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Schéma 1 : Cycle des :almonelles en élevage
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existant sous 7 sous-especes et
pres de 2500 sérovars. Les sal-
monelles ont la particularité de
pouvoir échanger des genes de
résistance aux antibiotiques avec
un certain nombre d’autres bac-
téries du tube digestif tels que
les colibacilles ce qui rend leur
traitement parfois difficile. La
salmonellose humaine est le
plus souvent due a Salmonella
enterica de sérovar entéritidis
ou typhimurium.

Ces germes présentent une ré-
sistance a la réfrigération eta la
congélation qui ne font que ra-
lentir leur multiplication ou au
mieux en détruire une partie ;
la pasteurisation permet en re-
vanche l’assainissement des
denrées traitées (72°C pendant
au moins 15 secondes).

Les salmonelles peuvent persis-
ter trés longtemps en présence
de matiere organique dans I'en-
vironnement : il est donc conseil-
1é de stocker le fumier pendant
au moins un mois sans nouvel
apport avant épandage et de
respecter un délai de deux mois
entre 'épandage et le paturage.
Le compostage permet d’assai-
nir le fumier en 2 a 6 semaines
suivant le niveau de contami-
nation initial. Pour les lisiers,
le délai de stockage est idéa-
lement porté a 2 mois et I'ad-
dition de cyanamide calcique
recommandée.
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Une contamina-
tion par voie orale
pouvant passer ina-
percue ou générer



